
サンプル 7点の比較 （品評会入賞者）

1.香気成分〔分析者：（公財）南信州・飯田産業センター 飯田工業技術試験研究所〕

スーパー購入品【A】を１（基準）としたときのものとの比較

2.味覚 〔分析者：（公財）南信州・飯田産業センター 工業技術試験研究所 食品系試験室〕

スーパー購入品【A】を0（基準）としたときのものとの比較
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味覚センサー測定結果
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りんごの定性分析における検出ピーク面積値比較表
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サンプル 5点の比較

1.香気成分〔分析者：（公財）南信州・飯田産業センター 飯田工業技術試験研究所〕

スーパー購入品【A】を１（基準）としたときのものとの比較

2.味覚 〔分析者：（公財）南信州・飯田産業センター 工業技術試験研究所 食品系試験室〕

スーパー購入品【A】を0（基準）としたときのものとの比較
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りんごの定性分析における検出ピーク面積値比較表
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